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CRAFT BREWERY
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ALTA FERMENTATIONE TEMPERATURA
COLORE: PAGLIERIND VELATO *‘ ‘ ')\”"‘ SERVITID: 6-3°C

Blanche - 4,2%vol.

BIRRA BIANCA RESA UNICA DALLA MORBIDEZZA E DAT PROFUME DI PETALL DI ROSA. ALLA PUNTA DI CORIANDOLO
E AL SENTORI DL AGRUMI (ARANCIA DOLCE £ LIME), STAGGIUNGONO NOTE BALSAMICHE E FRUTTATE £D UN
FRESCHISSIMO FINALE SECCO.

ACQUA, MALTO D"ORZ0, FRUMENTO, AVENA, LUPPOLO, LTEVITO, CORTANDOLO, BUCCTA D*ARANCIA, BUCCTA DI
LIME, PETALL DI R0SA (0,1%)

PLATO: 103
BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT, 1BU: 1,3
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